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VON CHRISTIANE BEYER

Riskau. Es ist kalt, Schnee liegt
auf dem Acker nérdlich von Ris-
kau. Zuerst sind nur wenige der
markant gefarbten Angler-Sattel-

hielten Kathrin Ollendorf und
Holger Linde fiir ihren Hutewald
ganz offiziell die Anerkennung
als Archehof.

Dass sie Angler-Sattelschwei-

! ne haben wollten, war Kklar: Die
vom Aussterben bedrohte alte
Haustierrasse - die aus dem Land
Angeln in Schleswig-Holstein

. stammt, daher der Name - gilt

als robust, ist gut fir die ganz-

jéhrige Freilandhaltung geeignet
und liefert marmoriertes Fleisch.

Angefangen haben Ollendorf und

Linde mit drei kleinen Zuchtsau-

in saumal
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Auf dem Hutewaldhof in Rlskau leben die Schwelne auf dem Acker und im WaId

1

allem nach Erde und nicht nach

dem, was die Menschen sich un-

ter ,wie ein Schwein stinken®
vorstellen, stellt Holger Linde
Kklar. .

Auf eingezaunten Ackerfla-
chen finden die Tiere extra fiir

sie angebautes Futter. Im Friih-

jahr sind das Gras, Winterroggen
oder Winterwicke, im Sommer
Hafer, Phazelia, Buchweizen, Zu-
ckererbsen oder Ackersenf, im
Winter Gras, Futterkohl und Fut-
terriiben. Und es spielt keine Rol-
le, ob sich Unkréuter auf den Fli-

sen die Schweine zuerst, berich-
tet Kathrin Ollendorf: ,Egal ob
Melde, Klettenlabkraut oder
Ackerkratzdistel, die Schweine
mampfen alles schnell weg“ Sie
schaffen es auch, Queckenwur-
zeln akribisch rauszufressen.
,Derideale Lebensort fiir Schwei-
ne ist knapp unter der Gras-
narbe®, lacht Holger Linde. Und
er erinnert daran, dass Schweine
frither in den Ackerbau integriert
waren: ,Nach der Ernte kamen
sie auf den Acker und haben das
Ausfallgetreide weggefressen -
heute wird alles totgespritzt.“ Die
beiden kénnen sich immer wie-
der an ihren Tieren ergdtzen,

schwinden und vor lauter Begeis-
terung nicht wissen, wo sie zu-
erst zubeifien sollen. Schéne Fo-
tos gibt es davon auch.

So geht es in diesem Schwei-
neparadies von Portionsweide zu
Portionsweide und im Herbst
endlich in den ebenfalls einge-
zaunten Wald, ab zu den Eicheln.
Wenn das Waldfutter weg ist,
kommen sie wieder auf die
Acker, weil sie sonst die Baum-
wurzeln anfressen wiirden. Mehr
und mehr werden die noch im
Wald stehenden Kiefern rausge-
holt und durch Eichen ersetzt.
Und . je nachdem, wann die

Schweine geboren wurden, ler--

.Wle ein Schwem verwendet wnrd
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nung, die Fahrt zum Schlachter
ist das Ziel des Ganzen, aber
Bauch und Herz sehen das an-
ders. ,Dann komme ich mir vor
wie ein Betriiger”, sagt er. Beide
haben bei der Riickfahrt von Be-
vensen nach Riskau auch schon
manches Mal unterwegs Halt ge-

. Kopf nimmt der Schlachter fur die Sulze,
; Ohren 0,5 kg, alte Rezepte finden oder gel

en: 2-4 kg, als Suppenﬂe|schst'
ht als Hundefutter; Nacken: 1 7-9

ke oder mit in die Wurst;
, fiir Nackensteaks, Na-

ckenbraten; Schultern: 13-15 kg, fiir Hackﬂelsch Gulasch, Holzfallersteaks, Bratens "cken, Mettwurst; Eis-

bein: 3 kg, fiir Sauerkraut, als ,Grillhaxe® oder fur die Siilze und die Briihe; Bauch: -

fleischstiicke, gerduchert als durchwachsener Speck; Rippen: 7-9 kg, dicke Rippen al

11 kg, als Suppen-
raten, diinne Rip-.

pen als Spare Ribs; Kotelett: 13-16 kg, Koteletts; Filet: gut 1 kg; Oberschale: knapp kg, fiir Schnitzel oder
Schnitzelbraten; Schinken: 20-25 kg, Bratenstiicke oder geraucherter Schenken, Ruckenspeck 2-4. kg, |

wird gerduchert; Schwanz 0,5 kg, kochen in Suppe, Sauerkraut oder mit in dle

pt
,‘Flomen-i-TelI Nackenfett i kg, Schmalz kochen, Knochen 3 kg, Suppenknochen, ‘
f;'Mettwurst 10 kg, wenn frisch; Lebetwurst: 20 bIS 30 Glaser a 200 Gramm; Grutzwurst 5~1o )

: F‘uBe‘ i kg, alte Re-

‘hitzt in der Pfanne zu Sauerkraut oder Bratkartoffeln Siilze: 5-8 Gliser 4 400 g; Bratwurst: 100 Stuck
Bockwurst: 100 Stiick; Schmalz: bis zu 30 Gliser 4 200 g, gewiirzt auf Brot, ideal zum Anbraten von
'Hackfleisch oder Griitzwurst; Briihe: rund 40 GIaser a 800 ml zum Te;l mit Flelschstucken -

macht und einfach nur geheult,

Danach setzt sich der Kopf
wieder durch: ,Es sind Schlacht-
schweine, wir wollen zeigen, dass
man Schweine anders halten
kann und dass sich das auch
rechnet, Wir wollen ein Beispiel
setzen, sind kein Streichelhof®,
betonen sie - auch wenn sie
selbst die gréfiten Streichler ih-
rer Tiere sind und sich freuen,
wenn die Tiere lachen - ,ja, das
kénnen sie, sagen Ollendorf und
Linde. .

Im Schlachthof hangt das
Fleisch eine Nacht ab, dann wird

-es von der Fleischerei Lankat in

Mannanhare varlact Nark antota

auf Voranmeldung - nicht nur
potenziellen Kunden und Schwei-
neleasern, sondern auch immer
mehr Landwirten ihren Hof und
ihre Tiere und informieren iiber
die Art und Weise der Haltung.
Ein Spazierweg ermdglicht von
aufen den Blick auf die Weide-
flachen. Es freut die beiden, dass
immer mehr Menschen nach-
denklich werden und nach L6-
sungen jenseits von Massentier-
haltung suchen. Aktuell gibt es
bei den Leasingschweinen eine
Warteliste - fiir Menschen.

Thren Tieren macht die Win-
terkalte iibrigens nichts aus, be-
kraftigen die beiden. Die Schwei-
ne legen sich dann dicht an dicht
in ihre Hiitten und warmen sich
gegenseitig. Kathrin Ollendorf ist
in einer eiskalten Nacht extra
noch mal raus gegangen und hat
nachgemessen: In der Hiitte war
es zehn Grad warm.

Info: Hutewaldhof Riskau,
E-Mail info@hutewaldhofde,
Telefon (05861) 9858248.



